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FESTA DELL’AGRICOLTURA DI CORNETO: PRESTIGIOSO APPUNTAMENTO

Parmigiano-Reggiano 

fra tradizione e innovazione
Convegno sul formaggio tipico con la qualificata partecipazione del presidente del consorzio, di tecnici e amministratori pubblici. Premiati i giovani agricoltori della zona. 

(Toano, 8 Agosto 2003). “Parmigiano-Reggiano fra tradizione e innovazione”: è questo il tema dell’importante convegno che si terrà domani (domenica 10 agosto) alle 10 a Corneto di Toano, nell’ambito della locale Festa dell’Agricoltura, cui parteciperanno, fra gli altri, il presidente del Consorzio del formaggio tipico, Andrea Bonati, e l’assessore provinciale all’agricoltura, Marco Prandi.

“E’ un appuntamento cui teniamo molto – sottolinea il sindaco Luigi Fioroni, che aprirà i lavori – sia per la qualificata presenza dei relatori che per l’invito personale che abbiamo rivolto a tutti i produttori della provincia di Reggio e delle montagne parmensi e modenesi, nonché a molti altri addetti ai lavori e amministratori. Si parlerà della selezione dei bovini (dott. Pierpaolo Dordoni), dell’alimentazione del bestiame (dott. Filippo Moretto) e della valorizzazione di tutti i processi produttivi per ottenere un prodotto di altissima qualità”.

Durante i lavori sarà anche consegnata una targa ai giovani agricoltori della zona “come riconoscimento – spiega il sindaco Fioroni - della loro preziosa attività, di fondamentale importanza per l’economia locale, che rinnova la radicata tradizione contadina di Corneto e dell’intero territorio toanese”.

Il convegno si concluderà con una riflessione di carattere amministrativo e politico da parte dell’assessore Prandi e di Vincenzo Volpi, assessore all’agricoltura della Comunità montana.

A seguire sarà possibile assistere alla spettacolare cottura del latte, destinato alla produzione del Parmigiano-Reggiano, secondo il metodo tradizionale, con fuoco alimentato dalla legna.
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